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CRAFT SYRUP
バイヤーが選ぶ、クラフトシロップ

宮崎県産のフルーツの豊かな恵みを瑞々しい 
シロップにしました。風味豊かで甘酸っぱく濃厚な
イチゴシロップとスッキリ爽やかなレモンシロップ。
徳永農園 レモンとイチゴのフルーツシロップセット

3,024円 （税抜 2,800円）

宮崎の果物でつくられた
フルーツシロップ

NEW ARRIVAL

喜界島のフルーツの
おいしさをコーディアルに
喜界島の無農薬フルーツときび砂糖、
14種類のスパイスを調合したクラフト
コーラと、喜界島のパッションフルーツ
果汁を使ったコーラシロップ。

○クラフトコーラシロップ / パッションコーラシロップ 各1 計2

＊7月上旬～発売予定

TOBA TOBA クラフトコーラシロップ
&パッションコーラシロップ

5,800円 （税抜 5,370円）

NEW ARRIVAL

園内で樹上完熟させた特別な
すももを贅沢に使った、甘酸っぱく
ジューシーなすももシロップ。

〇皮ごとすももシロップ   計2

飯田桃園 皮ごとすももシロップ

4,104円 （税抜 3,800円）

飯田桃園のすももを
丸ごと味わうシロップ

NEW ARRIVAL

手作りにこだわった
シロップとグラノーラ
かぼす果汁をアクセントにした生姜の
味わいを凝縮したジンジャーシロップ
と、キャラメリゼしたナッツを贅沢に
加え丁寧につくられたグラノーラ。
フラクタス ナッツグラノーラと
ジンジャーコーディアルセット

5,206円 （税抜 4,820円）

NEW ARRIVAL

○ジンジャーコーディアル / ナッツグラノーラ 各1 計2

○レモンシロップ / いちごシロップ 各1 計2
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果肉×果汁のジューシーゼリー
フルーツ本来の酸味や甘さを感じられ
るようカットし、果汁やピューレを使っ
たゼリーで閉じ込めた、瑞々しくとろ
けるような食感のフルーツゼリー。

○ピーチ＆ピーチ / トマト＆グレープフルーツ 
/ キウイ / カシス＆ブルーベリー / シトラス
ミックス / マンゴー＆マンゴー 110g 各1 計6

フルーツゼリーバスケット

3,456円 （税抜 3,200円）

厳選したフルーツの濃厚ドリンク
濃厚な味わいと滑らかな飲み口の贅沢なフルーツドリンク。
アップル、グレープ、マンゴー、ピーチの４つの味わい。

○アップル / グレープ / マンゴー / ピーチ 180ml 各2 計8

ビタミンフルーツアソート 3,456円  （税抜 3,200円）

COOL DESSERT
涼を贈る、ひんやりデザート

彩り豊かなフルーツデザート
グラスに盛り付けたら、すぐにたっぷり
のフルーツがたのしめる贅沢なフルーツ
ポンチ。色とりどりのフルーツをさらりと
したシロップに漬けこみました。

○クラシックフルーツポンチ / サマーグ
リーンフルーツポンチ 370g 各1 計2

プレミアムフルーツポンチ

3,456円 （税抜 3,200円）

宝石のような
フルーツゼリー

〇イチゴ / 洋ナシ / アプリコット / 
チェリー / パイナップル / プラム 計14  
＊フレーバーはランダムに入っています。

フルッタドッピア

3,564円 （税抜 3,300円）

旬のフルーツを味わいつくす
フルーツの“いちばん良いところ”を
閉じこめた、この時期だけのスペ
シャルギフト。ゼリー、ドリンク、
フルーツポンチをオリジナルバス
ケットに詰めてお届けいたします。

○サマーグリーンフルーツポンチ / クラシッ
クフルーツポンチ 370g ドリンク：グレープ / 
マンゴー / アップル / ピーチ 180ml  ゼリー：
ピーチ&ピーチ / シトラスミックス / マン
ゴー &マンゴー / トマト＆グレープフルーツ 
/ キウイ / カシス＆ブルーベリー 110g  蓋つ
きバスケットＬ 各1 計13

パーフェクトフルーツバスケット

9,720円 （税抜 9,000円）

野菜の形、色、風味をそのままに

○根菜チップス 50g / ベジタブルチップス 50g /
 グリーンベジタブルチップス 40g 各3 計9

ベジタブルチップス コレクション

4,320円 （税抜 4,000円）
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焦がしバターと
アーモンドの風味豊かなフィナンシェ

〇ナチュール / ピスターシュ / アールグレイノワゼット / ショコラオラン
ジュ / ミエルジャンジャンブル

プティフィナンシェコレクション

各3　計15 ／ 2,052円  （税抜 1,900円）

各6　計30 ／ 3,564円 （税抜 3,300円）

夏にぴったりの爽やかなフレーバーのハーブ
ティーと紅茶を木箱に詰め合わせました。６種
の香りを気分に合わせておたのしみください。

華やかに香る、夏のお茶時間

○モロッカンミント / ルイボス & ローズ / エル
ダーフラワー & カモミール / ジンジャー & レモ
ンマートル / アールグレイ エクストラ / ディーン
アンドデルーカブレンド 各2 計12

サマーティーコレクション

3,024円 （税抜 2,800円）

ぎっしり詰まった
たのしさ
アメリカンクッキー缶
〇ドロップホワイトチョコ × 4 / ジャムサンド

（クランベリー）× 4 / バタースコッチ × 5 / ソ
ルトキャラメルクッキー × 5 / サブレクッキー 
× 5 / ココアサブレクッキー × 5 / アイシング
ハート ピンク × 2 / アイシングハート イエ
ロー × 2 / オートミールクランベリー × 4 / シ
ナモンシュガー × 5 / ジャムサンド（ブルーベ
リー）× 4 計45

3,456円 （税抜 3,200円）

フランス伝統の
味わいや食感をたのしむ
フレンチフールセック缶
○ブールドネージュ × 5 / バトンマレショー × 2 
/ バトンマレショーショコラ × 2  / ラングドシャ 
× 8 / パルミエ × 5 / マカロンココ × 5 / チュイ
ルアマンド × 5 / ムラングロッシェ × 4 / チュイ
ルセザム × 5 計41

3,672円 （税抜 3,400円）

SUMMER TEA TIME
お茶時間を、至福のひとときに

７種の味わいが詰まった
スイーツバーレル
ガナッシュとクッキーを重ねた４種のスイーツバーと
濃厚なチョコレートを味わう３種のブラウニーの詰合せ。

ミニピスタチオバー / ミニレモンバー / ミニ苺ミルクバー / ミニアーモンド＆ラズベ
リーバー / ミニブラウニー（ミルク） / ミニブラウニー（ビター） / ミニブロンディ　各1 計7

アメリカンスイーツアソートメント

1,836円 （税抜 1,700円）

夏らしいレモンの味わい
KEITA MARUYAMAのアーカイブの中から
人気柄をプリントした缶にさまざまな色や形
を緻密に組み合わせて、パズルのように隙間
なくぎゅっと詰合せたクッキー缶。

○レモンのアイシングクッキー× 10 / レモンピールとローズ
マリーのパイクッキー× 9 / カカオサブレ× 4 / レモンのネー
ジュ× 8 / 紅茶のヴィエノワ× 8 / レモンメレンゲ5g

KEITA MARUYAMAクッキー缶（レモン）

4,860円 （税抜 4,500円）

NEW ARRIVAL
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各2　計4 ／ 1,944円 （税抜 1,800円）

各4　計8 ／ 3,456円 （税抜 3,200円）

〇煎茶ゼリー / 加賀棒茶ゼリー 118g

日本茶ゼリー

濃縮された果実感と甘く香ばしいコク
が特徴のフレンチローストと、浅めに
焙煎し華やかな香りのアーリーバード
のアイスコーヒーのセット。

ネルドリップ方式の
本格派をご家庭で

◯フレンチローストアイスコーヒー 1000ml / 
アーリーバードアイスコーヒー 1000ml 各2 計4

アイスコーヒーセット

3,348円 （税抜 3,100円）

甘くまろやかな玉露の雁ヶ音を京番茶にブレンドした香
ばしく渋みの柔らかなほうじ茶と、まろやかな甘みをも
つ八女の玉露のギフトセット。

香りと味わいを手軽にたのしむ

〇ほうじ茶（ティーバッグ 10個入り） /  
玉露八女（ティーバッグ 10個入り） 各1 計2

日本茶ギフト

3,618円 （税抜 3,350円）

人気のハウスブレンドとサマーブレンドの
１杯立てがセットになった贈り物におすすめ
のギフトセットです。

手軽にたのしめる香り高い一杯

〇ハウスブレンド（ドリップタイプ）/ サマーブレンド
（ドリップタイプ） 各10 計20

シングルブリューコーヒーボックス

3,942円 （税抜 3,650円）

ほろ苦い味わいとすっきりとしたコクのフレンチ
ローストと浅煎りの豆を使い、華やかな香りと軽や
かな酸味のトーキョーブレンドの２つの味わい。

ローストの違いを味わう、
コーヒーゼリー

2,700円 （税抜 2,500円）

コーヒーゼリーアソート
○コーヒーゼリートーキョーブレンド / コーヒー
ゼリーフレンチロースト 80g 各3 計6

○北海道小豆 / 宇治抹茶 105g

水羊羹

各2　計4 ／ 1,944円 （税抜 1,800円）

各4　計8 ／ 3,456円 （税抜 3,200円）
＊7月中旬～発売予定
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選抜指定された
熟練製造者によりつくられた、
希少な揖保乃糸
兵庫県の播州地方で作られた上質な小麦
を使い、伝統の手延製法で職人が丹精込
めてつくりあげた、素麺ギフト。

○揖保乃糸 50g 計14

揖保乃糸 特級ミニ木箱

2,160円 （税抜 2,000円）

JAPANESE
NOODLE
日本の夏を贈る

彩り鮮やかな、虹色の素麺
紅紫蘇、トマト、しょうが、よもぎ、青
紫蘇など、食材の色味を活かして、ひと
束ひと束丁寧につくられた手延べ素麺。
夏の食卓を美しく彩ります。

3,240円 （税抜 3,000円）

○紅紫蘇 / トマト / 生姜 / よもぎ / 青紫蘇 / 
ブルーベリー / 紫芋 / プレーン50g 各2  計16

三輪そうめん小西 みわのにじ手延べ素麺

NEW ARRIVAL

香り高い十割そば
島根県太田市の三瓶山麓で育った「三
瓶在来種」を使用した香り高く深みの
ある味わいの十割そばとつゆのセット。

○さんべ十割半生蕎麦 200g 計2

さんべ温泉 そばカフェ湯元

3,240円 （税抜 3,000円）

NEW ARRIVAL

老舗懐石料理店の
味わいを食卓に
静岡県産抹茶と山芋を入れじっ
くり乾燥させた茶そば。抹茶の
香りとコシの強さが特徴。浅草
むぎとろこだわりの逸品です。

○茶そば 90g 計8（つゆ付き）

浅草むぎとろ

4,104円 （税抜 3,800円）

NEW ARRIVAL
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出汁の美味しさにこだわったお味噌汁

〇あおさ海苔の味噌汁× 3 / あさりと長ねぎの味噌汁× 3 / 蟹と
玉子とほうれん草の味噌汁× 4  計10

こだわりだしのお味噌汁

2,916円 （税抜 2,700円）

三種の梅の味くらべ

〇うす塩味梅（4個） / はちみつ梅（2個） / 
こんぶ梅（2個）計8

不動農園 紀州南高梅

2,160円 （税抜 2,000円）

老舗佃煮屋のこだわりの3種

◯若炊あさり / 浅炊たらこ昆布 /  
くるみしらす  各1 計3

大谷政吉 江戸前佃煮づくし

2,160円 （税抜 2,000円）

アジア4カ国のお粥を日常に

〇韓国粥 鶏肉と生姜 / ベトナム粥 牛肉とオニオン/ 中華粥 
貝柱と青梗菜 / 和粥 紅ずわいと玉子  各2 計8

アジア粥セット

2,916円 （税抜 2,700円）

基本調味料の
「さしすせそ」を1箱に

日本各地から厳選した、基本調味料の
「さしすせそ」をギフトセットに。お料
理好きのあの人へ贈りませんか。

○生砂糖（鴻商店）/ 和塩（能登塩業組合）/ 吟醸赤酢
（九重雑賀 ）/ 出雲むらさき（井上醬油店 ）/ 糀みそ（井
上醸造 ）各1  計5

日本のこだわり調味料セット

3,456円 （税抜 3,200円）

〇紅鮭ほぐし身（丸亀） / かつおでんぶ（かねだい
食品） / 梅びしお（不動農園） / 若炊あさり（大谷政
吉商店） / 島豚ごろごろ（ゴーヤカンパニー） / こだ
わりなめ茸（小林農園）  各1  計6

ご飯のおとも  日本の美味  六選

5,400円 （税抜 5,000円）

伝統的な製法を守る
つくり手の逸品
炊きたてのご飯をより一層おいしくする、
ご当地で愛されてきた味わいの中から厳
選した魚介、肉、野菜のご飯のおとも。

具材の旨味を閉じ込めた
6種のお茶漬けセット
のどぐろ、鯛、鮭、ふぐなど、
それぞれの食材を活かして、
丁寧につくりました。

○ふぐ茶漬け / ちりめん山椒茶漬け / 鯛茶漬け / 
鮭茶漬け / 穴子茶漬け / のどぐろ茶漬け 各1 計6

贅沢茶漬け 六選

3,780円 （税抜 3,500円）

NEW ARRIVAL
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おうちで楽しむ、本格カレー

〇骨付きモモ肉のバターチキンカレー / 牛ほほ肉のカレー / 
クラシックポークカレー / 海老のスパイスカレー 各1 計4

カレーコレクション

5,724円 （税抜 5,300円）

本格的な一皿を閉じ込めた缶詰

〇牛肉と香味野菜のインビアンコ / イワシのオリーブオイ
ル煮 / フィレンツェ風トリッパと白インゲンの煮込み / 豚
とはまぐりのアレンテージョ / 砂肝のアヒージョ / サバの
エスカベッシュ    各1 計6

アペタイザーコレクション

6,804円 （税抜 6,300円）

〇クラブ＆トマトクリーム / ビーフラ
グー / スモークサーモンクリーム /
ボッタルガ&バター 各1 計4

パスタソースコレクション

4,212円 （税抜 3,900円）

〇ココナッツシュリンプラクサ/豚挽肉
と高菜のサンラーフン / ガパオ ガイ / 
ルーローハン 各1 計4

アジアンミールスープ＆
ライスソースコレクション

3,996円 （税抜 3,700円）

発行 2023.6

ORDERING & SERVICES GUIDE サマーギフトのご注文方法

オンラインストアでのお買い物・店舗情報は詳しくはウェブサイトへ

www.deandeluca.co.jp ディーン＆デルーカ　サマーギフト 検索検索

お問い合わせ
商品・ご注文のお問い合わせ・ご相談は、店頭または下記までお気軽にお問い合わせください。

□ご注文承り方法：本カタログに記載のギフト商品のお申し込みは下記にて承ります。
1  WEB：オンラインストア受付
・オンラインストア  https://store.deandeluca.co.jp/
〈お支払い方法〉 クレジットカード／代引き／ Amazon Pay ／ あと払い（ペイディ）／楽天ペイ  ＊一部商品はクレジット決済のみ
〈ご配送料金／お届けに関して〉 全国一律770円（税込）・クール便990円（税込）  ＊ご配送先１件につき商品代金5,500円（税込）以上の場合、送料無料となります。

2  店頭受付
MARKET 六本木／品川／有楽町／新宿／恵比寿／広尾／吉祥寺／八重洲／アトレ川崎／たまプラーザ／シァル横浜／そごう横浜／名古屋／栄／京都／大阪／ 
 岡山／福岡／アミュプラザ博多
〈ご配送料金／お届けに関して〉 各店にて異なります。

□承り期間：～ 2023年8月中旬まで
＊夏季につき、クール便での配送をおすすめする場合がございます。 ＊店舗ごとに取扱い商品が異なります。 詳しくは、各店までお問い合わせください。
＊原材料の都合により商品の内容が変更となる場合がございます。期間中に完売する場合もございます。あらかじめご了承ください。
＊オンラインストアは一部ラインナップが異なります。 

サマーギフト取扱店舗一覧 MARKET STORE

六本木 03-5413-3580
品川 03-6717-0935
有楽町 03-6212-0070
新宿 03-5909-3847

恵比寿 03-5475-5088
広尾 03-5422-9082
吉祥寺 0422-22-1729
八重洲 03-5288-8040

アトレ川崎 044-276-9601
たまプラーザ 045-909-1080
シァル横浜 045-534-5605
そごう横浜 045-444-1401

名古屋 052-527-8826
栄 052-249-8838
大阪 06-6359-1661
岡山 086-206-2274

京都    075-253-0916
福岡    092-739-0207
アミュプラザ博多 092-433-5113

ARTISAN 
SELECTION
産地直送の贈りもの
素材にこだわり、独自の技術が作りだす、
産地直送だからこそ味わえるフレッシュな
味わいを贈りものに。

オンラインストア限定

産直品のご注文は
オンラインストアへ

○ミネストローネ / オマール海老のビ
スク / ローステッドコーン / クラム
チャウダー 各1 計4

スープコレクション

3,888円 （税抜 3,600円）

 READY MEALS
手軽にたのしめる、本格的な味わい

竹千寿 笹ちまき詰め合わせ

5,940円 （税抜 5,500円）

九州産素材で丁寧に作られる笹ちまき

ファットリアビオ 北海道チーズアソート

5,400円 （税抜 5,000円）

イタリアチーズ職人が
北海道でつくる極上チーズ

ポアール・デ・ロワ フルーツソルベ アソート

7,830円 （税抜 7,250円）

職人が丁寧に仕上げるソルベ


